MIYABI SEASONAL SPECIALS

Summer Aperitifs
YUZU SPRITZ

Yuzu Likér | Frizzante | Tonic

LYCHEE SPRITZ

Lychee Likdr | Lycheesaft | Frizzante | Soda

EARL OF JAPAN
Aperol | Roter Vermuth | Sake

Wine of the Month

WEISSER BURGUNDER & CHARDONNAY 2022 0.1l
Karl H. Johner | Baden-Kaiserstuhl 0.2l

New Creations
016¢c LACHS TARTAR

Lachs gehackt | Sesamsauce | Rote Zwiebeln | Miso-Olivendlsauce
Wachtelei pochiert | Kresse | Chips

017c HAMACHI CARPACCIO

Hamachi | Triffel | Yuzu | Soja | Kresse | Radieschen | Shichimi
Togarashi

018 CEVICHE VOM LOUP DE MER
Loup de mer | Leche de Tigre | Rote Zwiebeln | Paprika | Gurke | Mango
| Koriander | Chillifaden

095 FRESH SUMMER ROLLS MANGO-ENTE

Reisnudeln | Salat | Mango | Koriander | Krauter | in Reispapier gerollt |
Hoisin-Erdnuss Dip

097 CUA LOT RANG MUOI J

Softshell Crab | Knusprig paniert | Butter | Knoblauch | Salz | Pfeffer |
Rote Zwiebeln | Lauchzwiebeln | Peperoni | auf Papaya Salat

507 BEEF MORNING GLORY

Rindfleisch | asiatischer Wasserspinat | Knoblauch | Austernsauce
Jasmin Reis

604 GA CHIEN NUOC MAM

Knuspriges Hahnchen | Wiirzig-siiBe Fischsauce Glasur | Knoblauch |
Zwiebeln | Blanchiertes Gemiise | Jasmin Reis
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